附件3
2020年济南市历下区教育和体育系统
事业单位公开招聘人员技能测试办法
（职业学校）
根据《2020年济南市历下区教育和体育系统事业单位公开招聘人员简章》要求，教师岗位面试分岗位进行。其中职业学校专业教师岗位为技能岗位，需增加技能测试内容。职业学校教师岗位技能测试成绩占面试成绩的70%。职业学校师岗位专业技能测试要求如下：
一、计算机专业教师技能测试（70%）

技能测试时间为60分钟。

技能测试的形式为上机操作，采用Dreamweaver CS6软件。根据提供的要求及素材建立网站。

1.内容要求符合主题要求，积极健康 ,具有实用性，能清晰表达设计意图。

2.网站的展示要全面、详细、充实，架构设计美观、得体；栏目、文本、图案布局合理；结构清晰，便于浏览查找；用户界面友好、色彩搭配协调、和谐，页面美观。

3.有创意，表现手法要新颖、与众不同，内容定位要独到、有特色技术。

4.实现页面的动态交互设计。

5.运行速度：文挡、图形最好经过优化以加快下载的速度；

稳定性：指网页运行要通畅，网页链接不能有错误；

技巧：指网页制作的技术含量及水平；

安全性：作品要保证在运行时数据的安全，要在各种主流操作系统及浏览器环境下均能正常运行。

二、会计专业教师技能测试（70%）

测试时间为60分钟。

技能测试的形式为上机操作，采用畅捷通云平台或者畅捷通T3软件。测试项目为总账、工资、固定资产、采购、销售、库存、核算模式。

三、电子商务专业教师技能测试（70%）

技能测试时间为60分钟。

1.网店美工技能，机房测试淘宝详情页，首页制作，考场提供照片素材。

2.淘宝推广运营能力，会操作淘宝直通车钻展和标题优化seo。

3.新媒体运营能力，会视频的剪辑制作，利用考场提供的视频处理软件和视频，做片头片尾和剪辑美化。

三项能力三选二即可。

四、物流专业教师技能测试（70%）

技能测试时间为60分钟。

1.物流制单（35%）,时间35分钟
（1）纸质单证各栏目应如实填写，字迹清楚，填写方式简要，准确无误。

（2）纸质单证填制不应出现涂抹，应尽量避免或减少加签修改。

（3）电子单证各数据项应遵循数据元表示规则。

（4）物流业务提供的单证种类应齐全，不应遗漏。

（5）签收过程中应对单证细目填写内容进行核对、检查，保证完整、清晰、真实。

（6）收货时应确认接收的型号、数量和单据上的是否有差异，并在备注/客户签收栏详细说明。

2.物流叉车操作（35%）,时间25分钟
（1）熟悉叉车考证的标准。

（2）具备叉车驾驶证或高级叉车工从业资格证。

（3）会简单的叉车维修。

（4）能够熟练驾驶电动叉车，使用货叉托盘装卸搬运货物。
五、烹饪专业热菜教师技能测试（70%）

测试时间为60分钟
1.基本功作品：炒青椒土豆丝（时间10分钟，20%）
①一律使用现场提供的带皮土豆2个（约350克）、青椒1个（约50克）。
②土豆去皮只能使用菜刀。
③成品净重重量不低于300克，色泽自然，口感香脆清爽，口味纯正，粗细一致，无连刀现象，成丝粗细约为0.2×0.2厘米。
④成品使用现场提供的直径23厘米的平盘盛装。
⑤剩余的下脚料及废弃料使用现场提供的直径16厘米的平盘盛装与成品一并送评。
2.规定作品：鱼茸类菜（时间50分钟，50%）
①一律使用现场提供的半条带皮带腹骨草鱼（约700克）、鸡蛋3个，现场另备青菜（上海青、油菜）、水发香菇、青椒、红椒及胡萝卜供选手选择，特殊调料可自带。
②允许自带制茸设备（限220伏电压）。
③现场均使用清水调味成汤，不得带自制的高汤进场。
④成品必须使用现场提供的长边41厘米的长方平盘、直径41厘米圆盘或直径22.5厘米的碗盛装，品尝器皿现场统一提供。
⑤剩余的下脚料及废弃料使用现场提供的直径16厘米的平盘盛装与成品一并送评。
⑥成品应满足6人食用量要求，另备7人食用量供评委品尝。
六、烹饪专业面点教师技能测试：（70%）

测试时间为60分钟
1.面点基本功作品：基本功展示水调面团、分剂子、擀皮（时间10分钟，20%）
①现场提供100克干粉。
②完成和面、搓条、做12个剂子、并将其中6个剂子擀成圆形面皮（中间略厚于周边）四个步骤。
③剂子、面皮要求大小一致，均匀，没有毛边。
④不得使用压面机等工具。
2.规定作品：油酥类面点（时间50分钟，50%）
①现场统一提供面粉500克、莲蓉馅心200克及起酥油，和面、制酥、开酥、成型、熟制需在场内完成。
②作品应能体现基本功和手法技巧，注重实用，有一定创新意识。
③作品应满足6人食用量要求，另备7人量尝碟供评委品尝。
④作品盛装餐具自备。

